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Nenne Eigenschaften von Fruchtsauren.
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Nenne Eigenschaften von Fruchtsauren.

Wabhle die richtigen Eigenschaften aus.

Fruchtsauren sind weilRe Feststoffe.

Fruchtsauren sind feuerfest.

Sie besitzen eine grdl3ere Dichte als Wasser.

Sie sind in Wasser gut I6slich.

Ihre Schmelztemperatur liegt zwischen 30°C und 100°C.

In Wasser reagieren Fruchts@uren basisch.
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Sie besitzen einensz -Wert zwischen 1 und 3,5. Damit zahlen sie zu den starken Sauren.
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Unsere Tipps fiir die Aufgaben

Nenne Eigenschaften von Fruchtsauren.

1. Tipp

Friichte enthalten oft viel Wasser. Was sagt dir das Uber die
Léslichkeit der Fruchtséuren?

Kirschen

2. Tipp

Reagieren Sauren in Wasser basisch oder sauer?
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Lésungen und Lésungswege fur die Aufgaben

Nenne Eigenschaften von Fruchtsauren.

Losungsschliissel: A, C, D, G

Eigenschaften

weil3e Pulver (Feststoffe)
e der Schmelzpunkt liegt zwischen 50°C und 200°C

e gut wasserloslich

e besitzen eine grofRere Dichte als Wasser, etwa 1,2 bis 1,9 i3
cm

e starke Sauren (pk,: 1-3,5)

Fruchtsaure in Lebensmitteln:

Fruchtsauren sind starke Sauren, sie kommen in allen Friichten vor, die wir taglich essen, und werden in
vielen Lebensmitteln als Sduerungsmittel eingesetzt. In beiden Féllen sind die Sauren sehr stark verdinnt.
Aber wenn man z.B. Ananas isst, kann man durch das leichte Prickeln auf der Zunge die Sauren spiren.
Der Sauregehalt von Friichten ist nicht immer gleich. Es kann Unterschiede durch die Art der Friichte oder
die Fruchtsorte geben.
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