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Benenne die Bestandteile von Fetten.

@
@
O
O
O
O
O

A Das komplette Paket, inkl. aller Aufgaben, Tipps, L6sungen und Lésungswege

gibt es fur alle Abonnenten von sofatutor.com

Schau das Video zur Aufgabe: https:/lwww.sofatutor.ch/vilxelaRK '-' SOfatUtor.Ch
© 2016 sofatutor GmbH, Berlin. Alle Rechte vorbehalten. V5904

Bessere Noten in Schule & Uni


https://www.sofatutor.ch/chemie/videos/hydrolyse-von-fetten-vertiefungswissen
file:///chemie
file:///chemie/organische-verbindungen-eigenschaften-und-reaktionen
file:///chemie/organische-verbindungen-eigenschaften-und-reaktionen/naturstoffe
file:///chemie/organische-verbindungen-eigenschaften-und-reaktionen/naturstoffe/fette
file:///chemie/hydrolyse-von-fetten-vertiefungswissen
https://www.sofatutor.ch/v/1xe/aRK

Chemie /Organische Verbindungen - Eigenschaften und Reaktionen / Naturstoffe / Fette / Hydrolyse von Fetten (Vertiefungswissen)

u Arbeitsblatt: Hydrolyse von Fetten (Vertiefungswissen)

Benenne die Bestandteile von Fetten.

Wabhle die richtigen Begriffe aus.

Hydroxid-Gruppe ] ‘ Ethanol ’ { Estergruppe ’ Glycerin-Rest ‘ Fettsaure
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Unsere Tipps fiir die Aufgaben

Benenne die Bestandteile von Fetten.

1. Tipp

Glycerin ist ein dreiwertiger Alkohol.

2. Tipp

Fettsduren haben einen langen, organischen Rest (unpolarer Schwanz).
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Lésungen und Lésungswege fur die Aufgaben

Benenne die Bestandteile von Fetten.

Losungsschliissel: 1: Glycerin-Rest // 2: Estergruppe // 3: Fettsaure

Ester entstehen aus der Kondensation von Carbonsauren und

(o) (o) . . . . .
HC O H+ H O C Co Ho—o—b—cu, Alkoholen. Dabei wird die funktionelle Hydroxidgruppe von der
q 9 Carbonsaure abgespalten, ebenso wie ein Wasserstoffatom von
H,C~0-H+H-0-C—CyH H,C—0—-C—CyHs + 3H,0 )
o o der funktionellen Gruppe des Alkohaols.
H,C—0~H + H-0CCuHy HC—O0—C—CH,,

In vielen Pflanzen befinden sich Ole und Fette. Aus
Sonnenblumenkernen wird Sonnenblumendl hergestellt, aus
Oliven, Olivendl. Diese Fette werden als pflanzliche Fette
bezeichnet. Aus den Fettschichten von Tieren kénnen tierische

Fette gewonnen werden.

Ole und Fette sind sowohl Geruchs- als auch Geschmackstrager. Deshalb werden pflanzliche Ole oft fiir
kosmetische Zwecke (Parfiim, Creme) verwendet. Auch beim Kochen nutzt man Fette und Ole nicht nur,
um die Speisen beim Anbraten zu garen, sondern auch um den Réstgeschmack von Angebratenem zu

bewahren.
Einige Ole haben auch heilende Wirkung wie z.B. Johanniskrautol, das gegen Magenbeschwerden helfen
soll.
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