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Bestimme die richtige Art von Zucker fir folgende Verbindungen.
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Bestimme die richtige Art von Zucker fur folgende Verbindungen.

Ordne die folgenden Verbindungen richtig zu.

Saccharose ? Glucose ? ‘ Starke ? Cellulose ?
Fructose ?
Polysaccharid Monosaccharid
C
Disaccharid
Schau das Video zur Aufgabe: https://lwww.sofatutor.ch/vi4lE/aRK H Sofatutor_ch

© 2016 sofatutor GmbH, Berlin. Alle Rechte vorbehalten. V18144 | E1468 :
Bessere Noten in Schule & Uni


https://www.sofatutor.ch/chemie/videos/grundbaustoffe-der-nahrung-kohlenhydrate-eiweisse-und-fette-2
file:///chemie
file:///chemie/organische-verbindungen-eigenschaften-und-reaktionen
file:///chemie/organische-verbindungen-eigenschaften-und-reaktionen/naturstoffe
file:///chemie/organische-verbindungen-eigenschaften-und-reaktionen/naturstoffe/kohlenhydrate
file:///chemie/grundbaustoffe-der-nahrung-kohlenhydrate-eiweisse-und-fette-2
https://www.sofatutor.ch/v/4IE/aRK

Chemie /Organische Verbindungen - Eigenschaften und Reaktionen / Naturstoffe /Kohlenhydrate / Grundbaustoffe der Nahrung -

Arbeitsblatt: Grundbaustoffe der Nahrung - Kohlenhydrate, EiweiBe und Fette
Kohlenhydrate, EiweilRe und Fette

Unsere Tipps fiir die Aufgaben

Bestimme die richtige Art von Zucker fur folgende
Verbindungen.

1. Tipp

Die Vorsilben Mono-, Di- und Poly- verraten dir, aus wie vielen Zuckermolekilen die Verbindung besteht.

2. Tipp

Mono- bedeutet eins, Di- bedeutet zwei und Poly- bedeutet viele.
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Lésungen und Lésungswege fur die Aufgaben

Bestimme die richtige Art von Zucker fur folgende
Verbindungen.

Losungsschliissel: A: 3,4 //B:2,5// C: 1

Fructose und Glucose sind jeweils Einfachzucker, sie sind also die kleinsten Einheiten der Kohlenhydrate
und bestehen aus nur einem Zuckermolekul. Deshalb werden diese Zucker auch Monosaccharide genannt.
Mono- steht dabei fuir die Anzahl der Zuckermolekile, also eins. Beim Haushaltszucker Saccharose handelt
es sich um einen Zweifachzucker. Saccharose ist aus zwei Zuckermolekilen aufgebaut, ndmlich aus
Glucose und Fructose. Zweifachzucker heif3en auch Disaccharide. Bestehen Molekiile aus vielen
Zuckerbausteinen, dann erhalten die Namen die Vorsilbe Poly-. Zu den Polysacchariden gehodren Starke
und Cellulose, die jeweils aus verschiedenen Glucosebausteinen aufgebaut sind.
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